
Multilevel Cooking dank Ringheizkörper: Selbes Backergebnis auf allen 
Ebenen
Multilevel Cooking ermöglicht das gleichmäßige Kochen auf bis zu drei 
Ebenen. Die Heißluft-Funktion verteilt die Hitze gleichmäßig im Garraum, 
sodass deine Gerichte auf jeder Ebene gleichzeitig dasselbe Garergebnis 
erzielen. Spare Zeit beim Vorheizen und bis zu 20 % Energie dank des 
Ringheizkörpers.

Schnellaufheizung: Beschleunigt das Vorheizen
Lass dich vom Aufheizen nicht aufhalten: die Schnellaufheizung ermöglicht es 
dir den Ofenraum zügig auf die gewünschte Temperatur zu bringen, wenn es 
einmal schnell gehen muss. Oder schalte die Schnellaufheizung ab zum 
energieschonenden Aufheizen.

Kerntemperatursensor: Punktgenaues Garen
Mit dem Kerntemperatursensor erreichst du immer den 
richtigen Garpunkt. Der Sensor überwacht die 
Kerntemperatur im Inneren des Gerichts. Sobald die 
voreingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich 
dein Ofen ab. So garst du dein Steak mühelos und auf 
den Punkt genau Medium, Rare oder Well-Done.

Klartext-Display: Übersichtliche Anzeige mit 
intuitiver Touch-Steuerung
Die LCD-Anzeige des Klartext-Displays ermöglicht dir 
jederzeit einen optimalen Überblick über alle 
Funktionen. Dank Bedienung über Touch-Felder kannst 
du deinen Backofen schnell und intuitiv steuern – ob 
Temperatur-Einstellung, Beheizungsart oder Garzeit, du 
hast es in der Hand.

Sous Vide-Garen: Kochergebnisse in Profi-Qualität
Sous Vide bringt die Technologie der Profi-Köche in 
dein Zuhause: Vakuumierte Speisen werden bei 
konstant niedrigen Temperaturen gradgenau zwischen 
50 °C und 95 °C schonend gegart. Aromen bleiben 
erhalten und vereinen sich zu einem herausragendem 
Geschmackserlebnis.

SteamPro:Schonendes Dampfgaren mit 100% Dampf und SousVide
Vergessen Sie die Regeln und garen Sie mit Dampf. Die Resultate können 
sich schmecken lassen: Lebensmittel behalten alle Nährstoffe und ihren vollen 
Geschmack. Vitaminschonend und ohne Zusatz von Öl oder künstlichen 
Fetten zubereitet, sorgen Sie somit perfekt für eine gesunde Ernährung. Mit 
dem SteamPro Multi-Dampfgarer und

Produktvorteile & Ausstattung

• EcoLine - Unsere energieeffizientesten Geräte
• Made in Germany
• SteamPro Dampfbackofen mit Sous Vide
• Dampfreinigung
• Feuchtigkeitssensor für exakte Dosierung des Dampfanteils
• SoftClosing
• MaxiKlasse™ - Extra großer Garraum (70 Liter)
• Klartextdisplay mit Touch Control-Bedienung
• Elektronikuhr mit Timerfunktionen
• Elektronische Temperaturregelung
• Temperaturbereich von 30°C - 230°C
• Kerntemperatursensor
• Temperaturvorschlag
• Kochassistent
• Restwärmeanzeige und -nutzung
• Automatische Abschaltung für Backofen
• Leichtreinigungstür und -ausstattung
• Glatte Innenwände aus Longclean-Emaille
• Einhängegitter mit Einschubhilfe
• Türverglasung: SafeToTouch Plus
• Antifinger Edelstahl-Beschichtung
• Grillheizstab 
• Kindersicherung
• Backtabelle
• Kühlgebläse
• Schnellaufheizung zuschaltbar
• Externe Dampferzeugung
• Entnehmbarer Wassertank (0,95 l)
• Akustisches Signal für „Wassertank leer“
• Automatikrezepte
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Bauart Einbaubackofen

Gerätetyp SteamPro Multi-Dampfgarer mit Sous 
Vide

Energieffizienzklasse A+ (Spektrum A+++ bis D)
Reinigung Dampf
Bedienung Touch Control-Berührungssensoren
Einbaumaße HxBxT (mm) 590x560x550
Temperaturbereich 30°C - 230°C
Nettovolumen Backraum  (L) 70
Farbe Edelstahl mit Antifingerprint
Gerätemaße HxBxT (mm) 594x595x567

Beheizungarten

Unterhitze, Brotbackstufe, 
Ober-/Unterhitze, Auftauen, Gärstufe, 
Dörren, Tiefkühlgerichte, Dampfgaren, 

Grillstufe 1, Feuchtigkeit hoch, 
Feuchtigkeit niedrig, Feuchtigkeit 

mittel, Warmhalten, Feuchte Umluft, 
Pizzastufe, Teller wärmen, Einkochen, 

Niedertemperaturgaren, Sous Vide-
Ofenfunktion, Regenerieren, Heißluft 
mit Ringheizkörper, Heißluftgrillen, 

Joghurt Funktion
Anschlusswert (Watt) 3500
Leistung Grill (Watt) 2300
PNC 944 187 782

EAN-Nummer 7332543502905
Volt 230
Absicherung (A) 16
Bruttogewicht (kg) 40.5
Nettogewicht (kg) 39.5
Energieverbrauch konventionell (kWh) 0.99
Energieverbrauch Umluft/Heißluft 
(kWh) 0.68

Beleuchtungsart 2, seitlich Halogen, oben Halogen
Beleuchtung (Watt) 65
Anschlusskabel ja
Netzstecker Schuko-Stecker
Kabellänge (m) 1.5
UVP 3091.00

Technische Daten

9000 SteamPro® / Dampfbackofen / Dampfreinigung 
 / Edelstahl mit Antifingerprint

BSK792320M

https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSGBOV180DE0000F.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBOV180DE0000G.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/d378f41f-d734-4eaf-abfd-7c9143d83c71/E4RM3Q/b09ca99f-ecc5-47c8-8127-b58446ea3840/ORIGINAL/b09ca99f-ecc5-47c8-8127-b58446ea3840.pdf

